Crozes-Hermitage.75cl
Mercurey Vieilles Vignes 75
Moulin a Vent La Roche 75c/®

Billecart-Salmon Blanc de Blancs 75cl
Rosé Billecart-Salmon 75cl

e 26.00 €
36.50 €
40.50 €
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Chaque commande doit inclure 4 produnts |dent|ques aumenu
(entrée, plat, dessert) pour garantir ume experlence festive’dt harmonieuse

. ACOMPTE DE 50 % . o
Prise des commandes selon les stocks disponibles
L]

e Cloture des commandes pour le 24 decembre 16 DECEMBRE 2024
Cloture des Commandes pour les 30 et 31, décémbre : 19 DECEMBRE 2024

TOUTE COMMARNDE EST DEFINITIVE
.ACOMRTE NON REMBOURSABLE EN @AS D’ANNULATION
PAS DE COMMANDE PAR MAIL UNIQUEMENf EN MAGASIN

OU PARTELEPHONE

DIMANCHE 15 DECEMBRE DE 09H30 A 19H00
DIMANCHE 22\ DECEMBRE DE 09H30 A 19HO00
LUNDI 23 DECEMBRE DE 08H30 A 19H15
MARDI 24 DECEMBRE DE 08HOO A 19H15
DIMANCHE 29 DECEMBRE DE 09H30 A 19HO00
LUNDI 30 DECEMBRE DE 08H30 A 19H15
MARDI 31 DECEMBRE DE 08HOO A 19H15

FERMETURE LE 25 DECEMBRE ET LE TER JANVIER



® Nos (Foies Gras @ Clutrées Chaudes @ Biches
Mise sur plat + Décor : 12 € Prix a la piece o
: Individuelle*  7.20 €
Foie gras de canard 270.00 € le kg Coquille St-Jacques 18.80 €

Foie gras d'oie 320.00 € le kg Feuilleté de boudin blanc & pommes flambées au Calvados 15.00 € 6 pers. 62.00 €

Escargots 12 pieces prix selon cours 10 pers. 105.00 €

Foie gras de canard truffé 340.00 € le kg Brioche lyonnaise pistachée (individuelle) 9.20 €
Foie gras d’oie truffé 360.00 € le kg

Foie gras de Colmar 420.00 € le kg ’ @(%&&M (}M%d Triomphe
Mille-feuille de foie gras d’oie 580.00 € le kg Y2 Langouste ou 2 homard SELON COURS ET DISPONIBILITE (dacquoise chocolat, praliné croustillant, mousse au chocolat noir)

Lucullus de foie gras truffé sauf n°2, la piece ‘ Poissons Chauds Baccarat*
N°2 — 35 grs 16.00 € Prix par personne (dacquoise noisette, confit de fruits rouges, poires pochées, creme vanille)

N°3 — 50 grs t 23.00 € .~ Cassolette de homard 36.00 € o =
i : A{dechorse,

N°4 — 70 grs. “, ,~2‘7 00& ; {Crevettes, champignons, quenelles, sauce armoricaine) ~ &
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